All'Az. Agr. Brandolini Pietro
impieghiamo metodi artigianali e tradizionali nella cura dei
nostri prodotti, dalla vite fino alla bottiglia.

Cio che ci distingue & un prodotto naturale,
proveniente dal massimo rispetto delle viti
delle vigne e del vino.

I nostri vini sono gli originali ed eleganti compagni
che un ottimo piatto merita.

% Affiniamo i nostri Vini per 12 mesi in una botte unica,
realizzata nel 1931 con legni di mandorlo e pesco, pregiata
per i suoi anni, il suo profumo ed il suo carattere.
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Via Marconi 41, 27040 San Damiano al Colle (PV)
Cell 349 6865823 — 340 3392086
email: info@brandolinipietrovini.it
www.brandolinipietrovini.it

Gallo Cruaseé Oltrepo Pavese Metodo Classico DOCG Rosé
’30 Denari’ Bonarda dell’Oltrepo Pavese DOC 2015 *
’30 Denari’ Bonarda dell’Oltrepo Pavese DOC 2014 *
Bonarda DOC O.P. 2007

Bonarda DOC O.P.2007 ‘Vigna del Gallo’ (15,5% vol) *
Barbera DOC O.P. 2014

Barbera DOC O.P. 2010 (due anni in botte vecchia)
Barbera DOC 0.P. 2007 ‘Vigna del Nonno’ (15 % vol) *
Pinot Nero dell’Oltrepo Pavese DOC vin. ROSSO 2014 *
LEI - Riesling 2017 |GT Barricato

Rosato di Croatina |GT

Bonarda DOC O.P. 2005 *

Bonarda DOC 0.P. 2004 x

‘Avere Vent’anni’ Rosso Riserva DOC O.P.1990 %
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COSTI DI SPEDIZIONE:
Pavia e provincia: € 10,00

Restanti aree d’ltalia (isole escluse): € 28,00/6 bott | € 41,00/12 bott | 53,00/18 bott

MODALITA’ DI PAGAMENTO:
- Bonifico Bancario: intestato ad Az. Agr. Brandolini Pietro
Banca Generali

IBAN IT71Y0307502200CC8500778552

- Pagamento alla consegna (per Pavia e provincia)
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